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https://www.100test.com/kao_ti2020/169/2021_2022__E5_8C_97_

E4_BA_AC2007_c26_169340.htm 一、注意事项 1、申论考试是

对应考者阅读理解能力、综合分析能力、提出和解决问题能

力、文字表达能力的测试。 2、作答参考时限：阅读资料40分

钟，作答110分钟。 3、仔细阅读给定资料，按照后面提出的

“申论要求”依次作答。 二、给定资料来源

：www.examda.com 1．2006年11月12日晚，北京市食品安全办

下达紧急停售令，要求对河北产“红心”鸭蛋采取市场控制

措施，全市经营者禁止购进和销售来自河北的“红心”鸭蛋

；同时，派出工商执法人员对全市的鸭蛋市场展开专项检查

；近期，还将对鸭蛋类产品组织全市抽检。 北京市工商局有

关负责人表示，已经购买了产自河北的“红心”鸭蛋的消费

者，可持购物小票到销售商处要求退货。 12日晚晚，物美集

团有关负责人表示，从前天晚上得知此事起，物美超市的8家

门店对销售的河北“红心”鸭蛋进行下架。到12日早晨7点半

，所有问题鸭蛋已经全部下架完毕，每店下架的鸭蛋在30斤

左右。他称在与供货商北京万聚兴业商贸有限公司签订供货

协议，审核当地出具的检验报告时并未发现问题，今后，将

对这家供应商的其他商品也加强检验。 物美表示，如果消费

者在物美超市门店购买了河北“红心”鸭蛋，可以凭购物小

票来退货。 据中国农业科学院有关专家介绍，所谓“红心”

蛋只不过是一些产鸭蛋的地方一种约定俗成的叫法，即便是

吃小鱼小虾长大的散养的鸭子下的蛋，蛋黄也不应该像苏丹

红染料喂出来的那种红。所以，市民在挑选鸭蛋的时候，蛋



黄太红的鸭蛋就得当心了。 2．国家质检总局法新闻发言人

刘兆彬2005年10月25日说，对检出含有DEHA增塑剂以及氯乙

烯单体含量超标的产品一律不得进口和出口。 国家质检总

局25日召开新闻发布会，通报了对进口和国产食品保鲜膜的

专项检查结果。质检总局此次共对44种PVC食品保鲜膜进行

了专项国家监督抽查，抽查发现，一些主要用于外包装

的PVC保鲜膜含有不被国家相关标准允许使用的二(2－乙基

己基)己二酸酯(DEHA)增塑剂。含有DEHA的保鲜膜遇上油

脂或高温时(超过摄氏100度)，增塑剂容易释放出来，随食物

进入人体后对健康带来影响。 食品保鲜膜按材质分为聚乙

烯(PE)、聚氯乙烯(PVC)、聚偏二氯乙烯(PVDC)等种类。PE

和PVDC是安全的。 PVC被广泛地用于食品、蔬菜外包装，

它对人体的潜在危害主要来源于两个方面。一是产品中氯乙

烯单体残留量(氯乙烯对人体的安全限量标准为小于1mg／kg)

，二是加工过程中使用的加工助剂的种类及含量。现行国际

标准和中国国家标准允许限量使用己二酸二辛酯(即DOA)作

为增塑剂(不超过35％)。 国内生产食品保鲜膜的企业共47家

，其中生产PE食品保鲜膜生产企业41家，生产PVC食品保鲜

膜生产企业6家。PVC食品保鲜膜生产企业绝大部分为中外合

资或外国独资企业，PVC食品保鲜膜年总产量约1万吨，其

中10％出口，90％在国内各地销售。 3．卫生部2006年8月31

日发布紧急通知，要求各地立即对辖区内的餐饮业进行一次

突击性检查，重点检查中小型餐饮单位和建筑工地食堂食用

油的购入、使用和废弃食用油处理的情况。 卫生部发出此紧

急通知的背景是，近期，浙江省卫生行政部门查获一起生产

销售劣质食用油的事件，当地卫生行政部门已采取了措施，



此批劣质油在市场上的流通情况已得到基本控制。 卫生部要

求，鉴于有些地方也曾有类似现象发生，并通过各种非法渠

道流入部分餐饮单位，为了更好地保护消费者的健康，监督

过程中，先采用快速检测方法进行定性检测，若定性结果显

示食用油的酸价、过氧化值数值超标，应及时将有关样品送

当地疾病预防控制中心或相关检验机构进行定量检测。对经

检测确认使用酸价与过氧化值严重超标的食用油的单位，应

对其使用的超标食用油的来源进行追踪溯源。 4．中国疾控

中心营养与食品安全所研究员刘秀梅称：食源性疾病是中国

头号食品安全问题。这是记者2006年9月7日在此间举行的中

国工程院工程科技论坛之“中国食品安全问题论坛”上得到

的消息。 凡是通过摄食而进入人体的病原体，使人患感染性

或中毒性疾病，统称为食源性疾病。引起食源性疾病暴发的

因素主要有微生物、化学物、动植物等多方面。 据悉，目前

在中国，微生物性食物中毒占据首位，餐饮单位(集体食堂、

宾馆、饭店)占中毒责任单位的百分之六十以上，而动物性食

品是引起食物中毒的主要食品，其中，肉及肉制品占百分之

二十，水产品占百分之十。 刘秀梅指出，生食水产品中的副

溶血性弧菌和寄生虫，熟肉制品中的单增李斯特菌和沙门氏

菌，生食蔬菜中的肠出血性大肠杆菌，乳制品中的葡萄球菌

肠毒素以及婴幼儿食品中的阪崎肠杆菌和沙门氏菌等生物性

危害应成为有关部门重点控制的对象。 100Test 下载频道开通

，各类考试题目直接下载。详细请访问 www.100test.com 


