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的食品，如何办理生产许可证？答：现有细则中未涵盖的食

品，按28大类中其他食品进行发证。是否为未涵盖的食品，

经总局组织专家委员会确认。其他食品的申证单元为1个，即

其他食品（具体产品名称），其产品类别编号为2801。审查

按照《食品市场准入审查通则》（2004版）进行审查。发证

检验项目按企业标准判定。企业标准应经备案并通过合理性

审查。2.《食品质量安全市场准入审查通则》以及相关细则

中，很多标准都在不断增加、更新和修订，当新标准发布实

施后，我们是否执行新标准？答：新标准实施后，按新标准

执行。必要时总局会根据标准变化情况，组织对相关细则进

行修订。3. 保健食品是否应按加工食品的要求取得食品生产

许可证？答：所有已取得“健字号”、“准字号”的食品暂

不纳入市场准入范围内。4．在食品中是否可以添加当归、党

参、沙参、罗汉果、百合、决明子、阿胶等动植物原料？ 答

：我国有关法律法规规定，食品不得加入药物；既是食品又

是药品的食药两用的物质，可以作为食品的原料或配料在食



品中使用，但不得宣传、标注治疗功效；国家规定的可用于

保健食品的物品，只能在保健食品中使用。为保护消费者身

体健康，食品生产企业禁止使用药品名称或可能引起消费者

误以为是药品的名称命名食品。5. 如何对企业标准的合理性

进行审查？答：对企业标准的合理性进行审查时，从以下几

个方面予以考虑：（1）没有国家标准、行业标准及其他相关

标准的a．企业标准中的内容要符合国家有关法律、法规的规

定，符合通用的技术标准，如：GB2760《食品添加剂使用卫

生标准》、GB7718 《预包装食品标签通则》等。b．企业标

准中的检验项目数量,应涵盖相应细则产品质量指标要求中规

定的检验项目。c．企业标准中具体的技术指标可参考工艺相

近、相似的食品的技术指标的要求确定。（2）有相应的国家

标准、行业标准的a. 企业标准内容应符合强制性标准、法律

法规的规定；b. 企业标准的内容基本符合推荐性国家标准、

行业标准的要求；个别指标与推荐性国家标准、行业标准不

符的，应证明其合理性，并在标签上明示；c. 企业标准与国

家标准、行业标准不一致的内容，应当提供工艺相同或相似

、产品相似的标准内容，证明其合理性。d. 企业标准中项目

调整，更有利于保护消费者的利益，更有利于保证产品质量

安全。6. 在发证检验项目中，有的明确规定了对有毒有害物

质的检验，如“苏丹红”等。对没有明确规定的，是否可以

不检？如有可能存在“苏丹红”等有毒有害物质，应如何处

理？答：食品生产许可证审查细则和有关规定中，有明确规

定的检验项目，必须检验；没有规定的项目，可以不检；但

是产品中有可能存在“苏丹红”等有毒有害物质时，应增加

检验项目。二、其他粮食加工品7．主食如馒头、花卷、煎饼



、包子等，该纳入哪一类？答：该类食品纳入糕点发证范围

，执行糕点生产许可证审查细则。馒头、花卷、包子纳入糕

点申证单元中的蒸煮类，煎饼纳入糕点申证单元中的烘烤类

；发证检验按GB7099《糕点、面包卫生标准》执行。脂肪含

量低的产品可不检酸价、过氧化值。其他项目按企业标准执

行。出厂检验项目按细则执行。速冻工艺生产的该类食品，

按速冻面米食品发证。8. 我们日常生活中所食用的湿米粉是

否属于发证范围？答：“湿米粉”如果是用于生产元宵、汤

圆的原材料湿态糯米粉，属于其他粮食加工品的谷物碾磨加

工品申证单元；若是经过熟化但需经过加热才能食用的湿米

粉（如云南、广西湿米线）则属于其他粮食加工品中谷物粉

类制成品申证单元。9. 大米生产加工企业已有大米生产许可

证，现在生产黑米、红米，碎米、糙米产品是否要按其他粮

食加工品生产许可证审查细则再另外申请食品生产许可证？

答：只要生产大米、小麦粉、挂面之外的其他粮食加工品即

按照其他粮食加工品生产许可证审查细则申请食品生产许可

证。若碎米只作为食品原料，不直接到市场销售的，可以不

取得食品生产许可证。10. 石磨生产的粮食加工品灰分较高，

如何处理？答：企业所用的生产加工设备，必须保证最终产

品的各项指标符合标准要求，若该企业由于设备问题造成产

品质量不符合标准要求，则需要改造或更新生产加工设备

。11. 企业生产加工真空包装形成的八宝粥原料，将购回来的

糯米、黑豆、红豆等产品，按比例包装销售，归入哪类发证

范围？答：该类八宝粥原料：糯米、黑豆、红豆等谷物组合

型包装产品，经过除杂、包装等加工过程，纳入其他粮食加

工品中谷物加工品申证单元。三、食用植物油，食用油脂制



品，食用动物油脂12. 用小品种植物油生产的油丸，例如超临

界萃取工艺生产的枸杞油，做成的枸杞油丸是否在发证范围

？答：超临界萃取工艺或其他工艺生产的枸杞油或其他小品

种食用植物油，不添加任何辅料，瓶装或其他包装形式（如

：油丸），纳入发证范围，生产企业必须具备必要的生产设

备。13. 获得食用植物油食品生产许可证的生产企业，是否可

以委托通过GMP认证的企业进行胶囊包装葵花籽油等？是否

可以将该企业做为食用植物油生产企业的包装车间进行核查

？答：GMP认证企业进行胶囊包装葵花籽油产品生产，该企

业属于植物油分装企业，需申请食用植物食品生产许可证，

获得食用植物油生产许可证后，作为委托加工处理。不可以

作为食用植物油生产企业的包装车间进行现场核查。四、调

味料产品14. 调味料产品细则中半固态调味料涉及蛋黄酱加工

，蛋制品细则中也涉及蛋黄酱加工，应归哪类食品发证？答

：以企业生产的主导产品来确定，调味品生产企业要按调味

料细则审查发证，对于蛋制品生产企业，按蛋制品审查细则

进行审查发证。五、肉制品15．淀粉含量大于10%的肠类产品

应纳入哪类食品的哪个申证单元？答：淀粉含量大于10%的

肠类产品应纳入肉制品中熏煮香肠火腿制品申证单元，产品

名称中必须含有“淀粉”字样，如：“xxx淀粉肠”或“淀

粉xxx肠”等。淀粉含量超过10%的产品应制订并执行企业标

准，标准须规定蛋白质含量不得低于5%。16. 肉制品细则中生

香肠类和中国腊肠类有何区别？答：生香肠是熏煮香肠的一

种半成品，与熏煮香肠工艺基本一样，只是不经过热加工。

其主要加工工艺包括：选料修整、配料、腌制、绞切、斩拌

（或搅拌）、填充和包装。中国腊肠类其主要加工工艺可分



为：选料切丁、配料、灌制、晾晒、烘焙和包装等。其主要

区别在于中国腊肠类需要晾晒和烘焙，生香肠不需要此工序

。17．肉制品加工企业生产的卤蛋应纳入哪类产品发证？答

：按肉制品细则审查发证。产品归酱卤肉制品申证单元。发

证检验按熟肉制品卫生标准与企业标准执行。六、乳制品，

婴幼儿配方乳粉，婴幼儿及其他配方谷粉18. 什么是牛初乳粉

？是否可以添加其他乳制品？答：牛初乳粉是以牛初乳为原

料，经杀菌、离心脱脂低温干燥等工艺制成的粉末状或结晶

状产品。牛初乳粉不得添加其他乳制品及任何物质，否则，

不得称之为牛初乳粉。19．对以复原乳为原料生产乳制品的

生产企业如何要求和规定？答：企业的生产条件要符合《食

品质量安全市场准入审查通则》和《乳制品生产许可证审查

细则》的规定。符合《国务院办公厅关于加强液态奶生产经

营管理的通知》的要求。进行现场核查时，可根据产品的定

义和基本工艺流程，按照乳制品生产许可证审查细则的要求

进行核查，减去收奶设备即可。20. 婴幼儿配方乳粉审查细则

中原辅料要求企业应对使用的维生素和微量元素等食品营养

强化剂进行定期验证，这里的“定期验证”具体指什么？答

：企业应对使用的维生素和微量元素等食品营养强化剂进行

定期验证，是对原料质量按企业的验收标准进行检验。目前

大部分企业不具备检验能力，应委托有资质的检验机构进行

检验，并有检验报告。21. 乳制品清洁作业区“企业特定的杀

菌方式进行杀菌”指什么方式？答：企业特定的杀菌方式可

有紫外线、臭氧、杀菌剂熏蒸等，方式不尽相同，只要能够

杀灭对产品质量有危害的微生物，并符合食品卫生的要求即

可。七、饮料22. 氨基酸口服液等营养口服液，是否归属饮料



单元或特殊膳食食品？答：按照普通食品生产的氨基酸等饮

料可纳入饮料产品生产许可证的发证范围，但产品名称不得

以药品的名称来命名。氨基酸口服液不是食品名称。八、方

便食品23. 月饼馅料应纳入哪类产品？答：月饼馅料纳入糕点

生产许可证审查细则的发证范围。（1） 月饼馅料的基本生

产流程:包括原辅料处理、熟制（混合）、冷却、包装等环节

。（2）月饼馅料必备的生产设备包括：a原辅料处理设施（

清洗设施，粉碎设备等）；b熟制设备（如夹层锅等）；c冷

却设施；d包装设备（如包装机等）。（3）产品相关标准

：SB 10350－2002《月饼馅料》；经备案有效的企业标准。

（4）检验项目：参考糕点质量检验项目表，月饼馅料的检验

项目包括：感官，净含量，干燥失重，总糖，脂肪，酸价，

过氧化值，总砷，铅，黄曲霉毒素B1，二氧化硫，防腐剂（

山梨酸，苯甲酸，丙酸钙(钠)），甜味剂（糖精钠，甜蜜素

），色素（根据色泽选择测定），细菌总数，大肠菌群，致

病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌），霉菌，标

签，企业标准规定的其他项目。其中，水豆蓉馅、水豆沙馅

不检干燥失重、脂肪、酸价和过氧化值项目。24. 波纹面工艺

和热风干燥面非常类似，但产品的碘呈色和复水率两项指标

达不到方便面的要求，产品需煮后才能食用，产品通常执行

企业标准。该类产品应归属哪类？答：属其他粮食加工品生

产许可证审查细则的发证范围。25. 方便食品企业自己生产料

包如何审查，料包列入何类产品？答：根据料包的产品属性

，按相应细则审查，发放方便食品生产许可证。 100Test 下载

频道开通，各类考试题目直接下载。详细请访问

www.100test.com 


