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B4_E5_85_A8_c34_636037.htm 酒的分类 中国酒品种繁多，分

类的标准和方法不尽相同，有以原料进行分类的，有以酒精

含量高低分类的，也有以酒的特性分类的。最为常见的分类

方法有两种：一是生产厂家根据酿制工艺来分类，二是经营

部门根据经营习惯来分类。习惯上大都采用经营部门的分类

法，将中国酒分为白酒、黄酒、果酒、药酒和啤酒等五类。

1． 白酒 白酒是用粮食或其他含有淀粉的农作物为原料，以

酒曲为糖化发酵剂，经发酵蒸馏而成。 白酒的特点是无色透

明，质地纯净，醇香浓郁，味感丰富，酒度在30度以上，刺

激性较强。白酒根据其原料和生产工艺的不同，形成了不同

的香型与风格，白酒的香型有以下五种： （1） 清香型 清香

型的特点是酒气清香芬芳，醇厚绵软，甘润爽口，酒味纯净

。以山西杏花村的汾酒为代表，故又有汾香型之称。 （2） 

浓香型 浓香型的特点是饮时芳香浓郁，甘绵适口，饮后尤香

，回味悠长，可概括为“香、甜、浓、净”四个字。以四川

泸州老窖特曲为代表，故又有泸香型之称。 （3） 酱香型 酱

香型的特点是香而不艳，低而不淡，香气幽雅，回味绵长，

杯空香气犹存。以贵州茅台酒为代表，故又有茅台香型之称

。 （4） 米香型 米香型的特点是蜜香清柔，幽雅纯净，入口

绵甜，回味怡畅。以桂林的三花酒和全州的湘山酒为代表。 

（5） 复香型 兼有两种以上主体香型的白酒为复香型，也称

兼香型或混香型。这种洒的闻香、回香和回味香各有不同，

具有一酒多香的特点。贵州董酒是复香型的代表，还有湖南



的白沙液，辽宁的凌川白酒等。 白酒中生产得最多的是浓香

型白酒，清香型白酒次之，酱香型、米香型、复香型等较少

。 白酒质量的高低是以其色泽、香气和滋味等3个方面，通

过专家的感官鉴定和理化鉴定得出的。 一种质量优良的白酒

，在色泽上应是无色透明，瓶内无悬浮物，无沉淀现象。在

香气上应有其本身特有的酒味和醇香，其香气又可分为溢香

、喷香和留香等。在滋味上应是酒味纯正，各味协调，无强

烈的刺激性。 白洒是我国酒品生产中很重要的组成部分。随

着人们饮酒习惯的逐步改变，白洒的酒精含量在逐步降低，

许多名酒的生产厂家都相继研制出中度白酒，以适合出口和

国内广大消费者的需要。 2． 黄酒 黄酒是我国生产历史悠久

的传统酒品，因其色黄亮而得名。以糯米、黍米和大米为原

料，经酒药，曲发酵压榨而成。酒性醇和，适于长期贮存，

有越陈越香的特点，属低度发酵的原汁酒。酒度一般在8

度~20度之间。 黄酒的特点是酒质醇厚幽香，味感谐和鲜美

，有一定的营养价值。 黄酒除饮用外，还可作为中药的“药

引子”。在烹任菜肴时，它又是一种调料，对于鱼、肉等荤

腥菜肴有去腥提味的作用。黄酒是我国南方和一些亚洲国家

人民喜爱的酒品。 黄酒根据其原料、酿造工艺和风味特点的

不同，可以划分成以下3种类型： （1） 江南糯米黄酒 江南黄

酒产在江南地区，以浙江绍兴黄酒为代表，生产历史悠久。

它是以糯米为原料，以酒药和麸曲为糖化发酵剂酿制而成。

其酒质醇厚，色，香，味都高于一般黄酒。存放时间越长越

好。由于原料的配比不同，加上酿造工艺的变化，形成了各

种风格的优良品种，主要品种有状元红、加饭酒、花雕酒、

善酿酒、香雪酒、竹叶青酒等。酒度在13度~20度之间。 （2



） 福建红曲黄酒 福建红曲黄洒以糯米、粳米为原料，以红曲

为糖化发酵剂酿制而成。其代表品种是福建老酒和龙岩沉缸

酒，具有酒味芬芳，醇和柔润的特点。酒度在15度左右。 （3

） 山东黍米黄酒 黍米黄酒是我国北方黄酒的主要品种，最早

创于山东即墨，现在北方各地已有广泛生产。以黍米为原料

，以米曲霉制成的麸曲为糖化剂酿制而成。具有酒液浓郁，

清香爽口的特点，在黄酒中独具一格。即墨黄酒还可分为清

酒、老酒、兰陵美酒等品种。酒度在12度左右。 黄酒质量的

高低也是按其色、香、味3个方面进行评定的，色泽以浅黄澄

清（即墨黄酒除外）、无沉淀物者为优，香气以浓郁者为优

，味道以醇厚稍甜、无酸涩味者为优。 黄酒大多采用陶质坛

装，泥土封口，以助酯化，故越陈越香。保存的环境要凉爽

，温度要平稳。由于黄酒是低度酒，开坛后要及时销售，时

间久了，易被污染而变质。 3． 果酒 凡是用水果、浆果为原

料直接发酵酿造的酒都可以称为果酒，品种繁多，酒度在15

度左右。各种果酒大都以果实名称命名。果酒因选用的果实

原料不同而风味各异，但都具有其原料果实的芳香，并具有

令人喜爱的天然色泽和醇美滋味。果酒中含有较多的营养成

分如糖类、矿物质和维生素等。由于人们更喜欢用葡萄来酿

造酒，所以果酒可以分成蒲萄酒类和其他果酒类。蒲萄酒的

特点后面将专作介绍。其他果酒有苹果酒、山楂酒、杨梅酒

、广柑酒、菠萝酒等多种。果酒除葡萄酒外，其他果酒的产

量是比较少的。 4． 药酒 药酒是以成品酒（大多用白酒）为

酒基，配各种中药材和糖料，经过酿造或浸泡制成，具有不

同作用的酒品。 药酒可以分为两大类：一类是滋补酒，它即

是一种饮料酒，又有滋补作用，如竹叶青酒、五味子酒、男



士专用酒，女士美容酒；另一类是利用酒精提 取中药材中的

有效成分，以提高药物的疗效，此种酒是真正的药酒，大都

在中药店出售。 5． 啤酒 啤酒是以大麦为原料，啤酒花为香

料，经过发芽、糖化、发酵而制成的一种低酒精含量的原汁

酒，通常人们把它看成为一种清凉饮料。其酒精含量在2度~5

度之间。 啤酒的特点是有显著的麦芽和啤酒花的清香，味道

纯正爽口。啤酒含有大量的二氧化碳和丰富的营养成分，能

帮助消化，促进食欲，有清凉舒适之 感，所以深受人们的喜

爱。啤酒中含有11种维生素和17种氨基酸。1升啤酒经消化后

产生的热量，相当于10个鸡蛋、或500克瘦肉、或200毫升牛

奶所生产的热量，故有“液体面包”之称。啤酒分类有以下

几种： （1）根据啤酒是否经过灭菌处理，可将其分为鲜啤

酒和熟啤酒两种。鲜啤酒又称生啤酒，没有经过杀菌处理，

因此保存期较短，在15℃以下保存期是3~7天，但口味鲜美，

目前深受消费者欢迎的“扎啤”就是鲜啤酒。熟啤酒是经过

杀菌处理的啤酒，所以稳定性好，保存时间长，一般可保存3

个月，但口感及营养不如鲜啤酒。 （2）根据啤酒中麦芽汁

的浓度，可将其分为低浓度啤酒、中浓度啤酒和高浓度啤酒

三种。低浓度啤酒麦芽汁的浓度在7度~8度之间，中浓度啤酒

麦芽汁的浓度在10度~12度之间，高浓度啤酒麦芽汁的浓度

在14度~20度之间。啤酒中的酒精量含量，也是随麦芽汁的浓

度增加而增加的，低浓度啤酒的酒精量含量在2%左右，中浓

度啤酒的酒精量含量在3.1%~3.8%之间，高浓度啤酒的酒精含

量在4%~5%之间。 （3）根据啤酒的色，可将啤酒分为黄色

啤酒、黑色啤酒和白色啤酒3种。黄色啤酒又称淡色啤酒，口

味淡雅，目前我国生产的啤酒大多属于此类，其色的深浅各



地不完全一致。黑色啤酒又称浓色啤酒，酒液呈咖啡色，有

光泽，口味浓厚，并带有焦香味，产量较少，仅在北京、青

岛有生产。白色啤酒是以白色为主色的啤酒，其酒精含量很

低，我国已有生产，适合不善饮酒的人饮用。 （4）根据啤

酒中有无酒精含量，可将其划分为含酒精啤酒和无酒精啤酒

两种。无酒精啤酒是近年来啤酒酿造技术的一个突破，它的

特点是保持了啤酒的原有味道，但又不含酒精，受到广泛的

好评。 啤酒的鉴定是从透明度、色泽、泡沫、香气、滋味等

方面来检查的，质量优良的啤酒，应是酒液透明有光泽，色

泽深浅因品种而异，泡沫洁白细腻、持久挂杯，有强烈的麦
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