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https://www.100test.com/kao_ti2020/645/2021_2022_2009_E5_B9_

B4_E6_8A_A5_c27_645540.htm id="idhfed">第十六章 肉、鱼、

甲壳动物、软体动物及其他水生无脊椎动物的制品 把报关员

站点加入收藏夹 1、历年真题 （1）水煮后经冷冻的去壳对虾 

（1997年考题） ⋯⋯⋯⋯1605.2000 （2）密封塑料袋装婴儿

均化食品，成分含量：30%牛肉(可见；肉块)、65%胡萝卜

、5%其他配料，净重500克； （2002年考题） ⋯⋯⋯

⋯1602.5090 （3）煮熟的猪肝罐头 （2003年考题） ⋯⋯⋯

⋯1602.2000 （4）一种可用微波炉加热的方便快餐食品，净含

量250克，其中含面条150、鸡块50克、卷心菜30克、鱿鱼丝20

克，食品已预先烧制过，装于一次性泡沫塑料盒中 （2004年

考题） ⋯⋯⋯⋯1602.3299 （5）美味鸭舌，一种风味小吃，

真空包装，15克/包 （2005年考题） ⋯⋯⋯⋯1602.3991 （6）

“远洋”牌烤鱿鱼丝，用新鲜的鱿鱼配以白砂糖、盐、味精

后烤制而成，125克 / 袋； （2007年考题） ⋯⋯⋯⋯1604.9090

2、巩固练习题 （1）用盐腌制的螺狮肉 ⋯⋯⋯⋯0307.6090 

（2）用水煮过后腌制的带壳梭子蟹 ⋯⋯⋯⋯0306.2492 （3）

醋泡金枪鱼，块状 ⋯⋯⋯⋯1604.1400 （4）适合供人食用的

鱼粉，用煮熟的鱼肉制成 ⋯⋯⋯⋯0305.1000 （5）一种灌头

装营养食品，其中鸡肉丝10%，沙丁鱼肉末10%，谷物30%，

蔬菜20%，配以盐、味精、香精、糖等调配、熟制而成，净

重200克，儿童食用 ⋯⋯⋯⋯2104.2000 （6）一种灌头装食品

，其中鸡肉丝10%，沙丁鱼肉末10%，谷物30%，蔬菜20%，

配以盐、味精、香精、糖等调配、熟制而成，净重200克 ⋯⋯



⋯⋯1604.2019 最新热点资讯： 2008年报关员考试成绩查询入

口 海关总署调整2008年报关员考生分数核查办理程序 各地海

关申领报关员资格证书公告汇总 2008年报关员考试合格分数

线为110分 欢迎进入：2009年报关员课程免费试听 更多信息

请访问：百考试题报关员论坛 欢迎免费体验：百考试题报关

员在线考试中心 100Test 下载频道开通，各类考试题目直接下

载。详细请访问 www.100test.com 


