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_89_B2_E5_9E_8B_E5_c44_71005.htm 分割型商品在生鲜的一

些部门（例如：果蔬、水产、肉类）都有经营。在果蔬、水

产和熟食会出现的少一些，其中肉类是一个比较典型的例子

。 现在假设用￥10.00/KG的价格订了一批猪，但不可能将订

回来的猪整片的卖出去，因为太大了没有人会买，要象菜市

场的小贩一样要将整片猪切开，把它分成猪手、瘦肉、五花

肉、排骨、猪梅肉等等部位。当分割完之后，我们按什么样

的价格出售，是所有的部位都按照￥10.00/KG来计算成本，

然后加价卖出去吗？当然不可以。 市场上猪的不同部位，卖

的价格是不同的，相差甚至很大，为了保持竞争力不可能把

价格卖的太低或太高。按照市场的价格去卖，如果猪的品质

不同或等级不同，恐怕卖完了会发现原来做了亏本生意。事

前做一个较为准确的成本核算，计算出每个分割部位的实际

成本，对制定正确的价格将会很有帮助的，而且会有助于相

关人员分析本部门的赢利状况。 一头猪或者是一头牛，在分

割时按照一个标准，只要品质是相同的，每个部位分割出来

的比率应该是很接近的。这样也就为做一个准确的成本核算

奠定了良好的基础。 分割商品成本核算中重要的一点就是如

何来找这个标准。不同等级的商品，分割率是不同的。同样

大小的一级猪和二级猪相比，一级猪分割出来的瘦肉一定要

比二级猪要多。这个标准在商品的采购环节中就已经开始了

第一步，在采购人员订货的时候就已经清楚所采购商品的等

级，接着根据采购商品的质量等级来核算出每个不同部位的



成本价格，综合市场因素订出合理的售价；然后在收货的环

节把握好进入卖场的商品品质，保证所有进入卖场的商品品

质是符合采购标准的；最后在加工操作环节上，根据正确的

手册去进行规范的分割。 能够做到以上几点，无论是采购人

员还是卖场的操作人员都会对自己的部的销售和赢利状况做

到心里有数，通过对分割后各部位的销售分析来做到保持有

效库存的合理订货。灵活、沉稳的面对市场的变化。 100Test 
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